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WITAMY W KASZUBY RESORT
ZACISZE W CHMIELNIE

Zapraszamy do e]eganc](iej sali ban](ietowej, gdzie nowoczesne,
bajeczne oéwietlenie spotyka sie z kojaca natura.
Odkryjcie uroki naszego ogrodu i pozwélcie sobie na

moment relaksu w bliskosci natury.

Specjalizujemy si¢ w organizacji przyjeé tanecznych do 120 oséb.
Od 2007 roku z pasja pomagamy celebrowa¢ najwazniejsze momenty Waszego zycia.
Nasz profesjona]izm i pelfne zaangazowanie to gwarancja,

ze ten wyjatkowy dzien na zawsze pozostanie w Waszej pamigci.

Spetnijcie swoje marzenia — zapraszamy do rezerwacji.

MENU UROCZYSTOSCI
OKOLICZNOSCIOWYCH

OFERTA URODZIN ORAZ JUBILEUSZY

Przyjecie organizowane jest dla minimum 50 oséb, a jego przewidywany czas
trwania obejmuje godziny od 19:00 do 2:00. W przypadku mniejszej liczby
Gosci do ceny menu doliczana jest kwota 15 zt / os.

W ramach menu zapewniamy 350 g miesa na osobe.

Oferujemy kompleksowa oprawe gastronomiczna przyjecia
okolicznosciowego, obejmujaca zupe na powitanie, obiad, wybdr mies

i dodatkéw, stodki pocze;stunel( z tortem oraz kolacjc;.

Na zyczenie istnieje mozliwoéé rozszerzenia menu o dodatkowe propozycje

dostepne za dopfata.




ZACISZE

RESORT KASZUBY

NA POCZATEK PROPONUJEMY

Rosét z kury z marchewka i $wiezg zielona pietruszl(q

OBIAD

Gotowany kurczak w potrawce z ryzem, biajfym sosem, rodzynl(ami i agrestem
Kotlet de Volaille
Karkéwka duszona w winie, podana na kaszotto z grzybami i zielonym szczypiorkiem
Zawijaniec faszerowany migsem mielonym

Kasztany - pier$ z kurczaka nadziewana boczkiem, papryka i cebulka

DODATKI

Tradycyjne ziemniaki z wody z koperkiem
Suréwka Colestaw
Selerowa fantazja lub karotka
Warzywa na ciepto pod beszamelem

Sosy na ciep’fo: bia}y i ciemny

SEODKI POCZESTUNEK PO OBIEDZIE

Ciasta i torty domowej roboty - rodzaj i ilo$é¢ do uzgodnienia (lub w}asne*)
Kawa i herbata — serwowane bez ograniczen przez caly czas trwania przyjecia

Uroczysty tort z bita $mietana — podawany z raca, na wozku

"PRZYGOTOWANIE | PODANIE NA PATERACH WEASNYCH CIAST - 8Zt/0OS. 0/ 5/
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ZACISZE

RESORT KASZUBY

ZAKASKI

Sledz marynowany z creme fraiche w o]iwl(owej kqpieli
Wykwintne rollsy z wedzonym tososiem lub z szynka
Deska wiejskich wedlin
Tymbaliki drobiowe z warzywami
Satatka réznorodnoéci: brokut, ogérel(, jajl<o, pomidor oraz stonecznik
lub
Safatka z tuﬁczy](a z makaronem sojowym, kaparami i papry](q

Pieczywo, masto

KOLAC]JA

Klopsiki wotowo-wieprzowe z warzywami w goracej ostonie
lub
Zapie](anl(a makaronowa z kietbasa, papryl(q 1 serem
Piers z kurczaka supreme faszerowana chorizo i rukola, podana na barwnym purée
lub
Schab drobiowy z pieczarkami, zapiekany pod pierzynka serowa
Satatka gyros lub safatka grecka z feta i oliwkami

Kapelusz pieczarki nadziewany miesem wieprzowym

W PORZE NOCNE] SERWUJEMY
BARSZCZ CZERWONY

JEDNOCZESNIE INFORMUJEMY, ZE ISTNIEJE MOZLIWOSC ZAMIANY
POTRAW UJETYCH W MENU NA INNE WYBRANE PROPOZYCJE.
W TAKIM PRZYPADKU OFERTA ZOSTANIE SKALKULOWANA
INDYWIDUALNIE | PRZEDSTAWIONA W NOWE] WYCENIE.

"PRZYGOTOWANIE | PODANIE NA PATERACH WEASNYCH CIAST - 8Zt/0OS.



ZACISZE

RESORT KASZUBY

CENA PRZYJECIA

taczna cena menu przyjecia okolicznoéciowego wynosi 219 zt / os.

Dzieci do 2. roku zycia — bez optat (dziecko siedzace na kolanach rodzica)

Dzieci od 3. do 5. roku zycia — 50% znizki

W CENIE MENU ZAPEWNIAMY

Wynajem sali wraz z profesjonalnym nagjfoénieniem, akustyka i
nastrojowym o$wietleniem oraz petna obstuge kelnerska
Delikatna dekoracje ze $wiezych kwiatéw
leugie, biate skirtingi/falbany de](oracyjne do stotéw
Delikatny wystrdj stotéw: biate obrusy, krysztatowe i eleganckie swieczniki,
dekoracyjne serwetki i organze

Parl(ing dla wszystkich goéci

W ZAKRESIE ZAMAWIAJACEGO
Alkohol

Napoje niegazowane, woda mineralna z cytryna/migta, owoce
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ZACISZE

RESORT KASZUBY

DODATKOWO PLATNE OPCJE DLA
ZAINTERESOWANYCH

Sprzet mu]timedialny (rzutni]( i ekran) — 200 zt
Deski wedlin lub wiejski stét w nowoczesnym wydaniu — cena ustalana indywidualnie,
w zaleznosci od liczby gosci oraz ilosci i rodzaju wyrobéw.
Atrakeje kulinarne wraz z serwowaniem przez Szefa Kuchni
(dzik, indyl(, stru$, schab korona, udziec pieczony z kos’ciq serwowany z sosami,
wegorz wedzony ™)
Serwowanie alkoholu dostarczonego przez Panstwa
(schtodzenie oraz podanie w coolerach z lodem przez nasza obstuge) — 250 zt /

jednorazowa optata. Nie naliczamy opfaty korkowe;.

NAPOJE ZIMNE:

m.in. Pepsi, Coca-Cola, Fanta, Sprite, woda gazowana oraz
soki niegazowane — 18 zt / os.
OWOCE:

owoce $wieze — 10 zt / os.

WYPIEKI [ SLODKI POCZESTUNEK:

torty domowej roboty — 65 zt / kg
ciasta domowej roboty wraz z kawa — 20 zt / os.
st6t z teczowymi deserami w pucharach: §
powyzej 50 oséb — 10 zt / os.

ponizej 50 oséb - 12 zt / os.

** CENA UZALEZNIONA JEST OD AKTUALNYCH CEN ZYWCA W DANYM OKRESIE;

WIELKOSC ZAMOWIENIA USTALANA JEST ZGODNIE Z LICZBA GOSCI

monoporcje deserowe — 16-25 zt / os. (cena uzalezniona od liczby goéci@/
(



ZACISZE

RESORT KASZUBY

NAJCZESCIE] DOMAWIANE POTRAWY
POZA MENU - DODATKOWO PLATNE

Mini burgery w wersji migsnej lub wegetarianskiej
Nuggetsy z frytkami i sosem
Pstrag teczowy zatopiony w galarecie
Zraz woltowy lub wieprzowy w sosie wlasnym
Dorsz otulony szynka szwarcwaldzka i szatwia, podany z purée z selera i szpinaku
Zupa chrzanowa z kurkami, marchewka, cieciorka i mlekiem |<o|<osowym
Krem z pieczone; marchewki i soczewicy z feta oraz selerem naciowym
Krem z buraka z kozim serem i orzechami
Flaczki wotowe z marchewka i selerem

Zur staropo]sl(i na biajfej kietbasie i maslance

WARUNKI REZERWAC]I I INFORMACJE KONCOWE

W przypadku zmiany stawek podatkowych, wzrostu cen rynkowych na poszczegélne grupy produktédw, wynagrodzen
pracowniczych, majacych wplyw na koszt éwiadczonych ustug, Wykonawca zastrzega sobie prawo do podwyzki ceny menu

o wskaznik waloryzacji og}oszony przez GUS.

Niniejsza oferta nie stanowi oferty handlowej w rozumieniu przepiséw prawa cywilnego. Ma charakter informacyjny.

+48 506-062-258 « INFO@KASZUBYZACISZE.PL \

WWW.KASZUBYZACISZE.PL/IMPREZY - ;:

OKOLICZNOSCIOWE/IMPREZY-RODZINNEE w


https://kaszubyzacisze.pl/imprezy-okolicznosciowe/wesela-kaszuby/
https://kaszubyzacisze.pl/imprezy-okolicznosciowe/wesela-kaszuby/
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