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WITAMY W KASZUBY RESORT
ZACISZE W CHMIELNIE

Zapraszamy do e]eganc](iej sali ban](ietowej, gdzie nowoczesne,
bajeczne oéwietlenie spotyka sie z kojaca natura.
Odl(ryjcie uroki naszego ogrodu i pozwélcie sobie na

moment relaksu w bliskosci natury.

Specjalizujemy si¢ w organizacji przyjeé tanecznych do 120 oséb.
Od 2007 roku z pasja pomagamy celebrowa¢ najwazniejsze momenty Waszego zycia.
Nasz profesjona]izm i pejme zaangazowanie to gwarancja,

ze ten wyjatkowy dzien na zawsze pozostanie w Waszej pamigci.

Spetnijcie swoje marzenia — zapraszamy do rezerwacji.

MENU PRZYJECIA
KOMUNIJNEGO

Przyjecie organizowane jest dla minimum 25 oséb.

W ramach menu zapewniamy 400 g migsa na osobe;.

Oferujemy kompleksowa oprawe gastronomiczna przyjecia, obejmujaca
zupg na powitanie, obiad, wybér mies i dodatkéw, stodki poczgstunek z
tortem oraz kolacje.

Na zyczenie istnieje mozliwo$é rozszerzenia menu o dodatkowe propozycje

dostepne za dopfata.



ZACISZE

RESORT KASZUBY

NA POCZATEK PROPONUJEMY

Rosét z kury z marchewka i $wiezg zielona pietruszl(q

OBIAD

Gotowany kurczak w potrawce z ryzem, bialym sosem, rodzynkami i agrestem

DANIA GLEOWNE

Kotlet de Volaille
Piers z kurczaka supreme faszerowana chorizo i rukola, podana na purée z dyni
lub
Schab drobiowy z pieczarkami zapiekany pod pierzynka serowa
Zawijaniec faszerowany migesem mielonym
Zraz wotowy/lub wieprzowy nadziewany tradycyjnie, podany na ciemnym sosie

Kasztany — piers z kurczaka nadziewana boczkiem, papryka i cebulka

DODATKI

Tradycyjne ziemniaki z wody z koperl(iem
Suréwka Colestaw
Suréwka karotka
Warzywa na ciepto pod beszamelem

Sosy na ciepto: bialy i ciemny
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RESORT KASZUBY

StODKI POCZESTUNEK PO OBIEDZIE

Ciasta i torty domowej roboty — rodzaj i ilo$¢ do uzgodnienia (lub whasne™)
Kawa i herbata — serwowane bez ograniczen przez ca}y czas trwania przyjecia

Uroczysty tort z bita $mietang — podawany z raca, na wézku

ZAKASKI

Pstrag teczowy w galarecie
Deska wiejsl(ich wedlin
Tymbaliki drobiowe z warzywami
Ro“sy z aromatycznym kurczakiem, swiezymi warzywami i ziojfowym kremem
Pasta z papryki i ciecierzycy z rukola, oliwkami i szarpanym kurczakiem
Satatka réznorodnoéci: brokut, ogérel(, jajl<o, pomidor oraz stonecznik
lub
Satatka gruszkowa z serem feta, owocem granatu i dipem vinaigrette

Pieczywo, masto

KOLAC]A

Pstrag wqdzony z wiejsl(iej wedzarni
t 0so$ marynowany, podany na galletas z dodatkiem salsy czosnkowe;
Karkéwka duszona w winie, podana na kaszotto z grzybami i zie]onym szczypior](iem
Klopsiki wo}owo—wieprzowe z warzywami, pod pierzynl(q Warzywno-serowa
Migsa wymienione w czgsci ,,OBIAD” podawane na ciepto
Satatka grecka z feta i oliwkami lub safatka gyros

Pieczywo, masto

JEDNOCZESNIE INFORMUJEMY, ZE ISTNIEJE MOZLIWOSC ZAMIANY
POTRAW UJETYCH W MENU NA INNE WYBRANE PROPOZYCJE.
W TAKIM PRZYPADKU OFERTA ZOSTANIE SKALKULOWANA
INDYWIDUALNIE I PRZEDSTAWIONA W NOWE] WYCENIE.

"PRZYGOTOWANIE | PODANIE NA PATERACH WEASNYCH CIAST - 8Zt/0OS.



ZACISZE

RESORT KASZUBY

CENA PRZYJECIA

taczna cena menu przyjecia komunijnego wynosi 265 zt / os.
Wariant menu bez zakasek dostepny jest w cenie 245 zt / os.

Dzieci do 2. roku zycia — bez optat (dziecko siedzace na kolanach rodzica)

Dzieci od 3. do 5. roku zycia — 50% znizki

W CENIE MENU ZAPEWNIAMY

Wynajem sali wraz z profesjonalnym naglosnieniem, akustyka i
nastrojowym o$wietleniem oraz pejmal obsjfuge; kelnerska
Delikatna dekoracje ze $wiezych kwiatéw
Baner komunijny o dtugosci 2 m
Uroczysta $wiece przy Pierwszokomuniscie
Dtugie, biate skirtingi/falbany dekoracyjne do stotéw
Delikatny wystrdj stotéw: biate obrusy, eleganckie serwetki oraz dekoracje z organzy

Parking dla wszystkich gosci

W ZAKRESIE ZAMAWIAJACEGO
Alkohol

Napoje niegazowane, woda mineralna z cytryna/migta, owoce
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ZACISZE

RESORT KASZUBY

DODATKOWO PLATNE OPCJE DLA
ZAINTERESOWANYCH

Sprzqt multimedialny (rzutni]( i ekran) - 200 zt
Deski wedlin lub wiejski stét w nowoczesnym wydaniu — cena ustalana indywidualnie,
w zaleznoéci od liczby gosci oraz ilosci i rodzaju wyrobéw.
Atrakcje kulinarne wraz z serwowaniem przez Szefa Kuchni
(dzil(, indyk, stru$, schab korona, udziec pieczony z koscia serwowany z sosami,

wegorz wqdzonyw)

NAPOJE ZIMNE:

m.in. Pepsi, Coca-Cola, Fanta, Sprite, woda gazowana oraz
soki niegazowane — 18 zt / os.
OWOCE:

owoce $wieze — 10 zt / os.

WYPIEKI [ SEODKI POCZESTUNEK:

torty domowej roboty — 65 zt / kg
ciasta domowej roboty wraz z kawa — 20 zt / os.
stét z teczowymi deserami w pucharach:
powyzej 30 oséb — 10 zt / os.
ponizej 30 oséb — 12 zt / os.

monoporcje deserowe — 16-25 zt / os. (cena uzalezniona od liczby gosci)

WIELKOSC ZAMOWIENIA USTALANA JEST ZGODNIE Z LICZBA GOSCI
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** CENA UZALEZNIONA JEST OD AKTUALNYCH CEN ZYWCA W DANYM OKRESIE; % /



ZACISZE

RESORT KASZUBY
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NAJCZESCIE] DOMAWIANE POTRAWY
POZA MENU - DODATKOWO PLATNE

Mini burgery w wersji migsnej lub wegetarianskiej
Nuggetsy z frytkami i sosem
Dorsz otulony szynka szwarcwaldzka i szatwia, podany z purée z selera i szpinaku
Zupa chrzanowa z kurkami, marchewkq, cieciorkq i mlekiem kol(osowym
Krem z pieczone; marchewki i soczewicy z feta oraz selerem naciowym
Krem z buraka z kozim serem i orzechami

Zur staropo]sl(i na biajfej kietbasie i maslance

WARUNKI REZERWAC]I I INFORMACJE KONCOWE

W przypadku zmiany stawek podatkowych, WZrostu cen rynkowych na poszczegélne grupy produl(téw, wynagrodzeﬁ
pracowniczych, majqcych prfyw na koszt éwiadczonych usJ(ug, Wyl(onawca zastrzega sobie prawo do podwyiki ceny menu

o wskaznik waloryzacji og’foszony przez GUS.

Niniejsza oferta nie stanowi oferty handlowej w rozumieniu przepisOw prawa cywi]nego. Ma charakter informacyjny,

+48 506-062-258 « INFO@KASZUBYZACISZE.PL \

WWW.KASZUBYZACISZE.PL/IMPREZY - ;:

OKOLICZNOSCIOWE/KOMUNIE-SWIETE w


https://kaszubyzacisze.pl/imprezy-okolicznosciowe/wesela-kaszuby/
https://kaszubyzacisze.pl/imprezy-okolicznosciowe/wesela-kaszuby/
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